
Zapraszamy w niezwykłą podróż kulinarną, 

gdzie smak, aromat i kunszt tworzą niezapomniane doświadczenia.

Każde danie w The One to wyrafinowana kompozycja, 

stworzona z pasją i mistrzowską precyzją.

The One and only place where happiness tastes better.



Drodzy Goście, jeśli macie pytania dotyczące pochodzenia składników lub alergenów,

kierujcie je do naszego zespołu.

Z przyjemnością udzielimy szczegółowych informacji i dołożymy wszelkich starań, 

aby sprostać Waszym potrzebom.

Dear Guests, if you have any questions regarding the origin of ingredients or 

potential allergens, please ask our staff. 

We will be happy to provide you with all the necessary details and meet your requirements.

Uprzejmie informujemy, że do każdego rachunku doliczana jest opłata serwisowa 

w wysokości 10% wartości zamówienia.

Please note that 10 % service fee is added to each order.



COLD APPETIZERS

TATAR Z BAWETY WOŁOWEJ 
EMULSJA Z ŻÓŁTKA / PIKLE SZWEDZKIE / MAJONEZ LUBCZYKOWY

Beef Bavette Tartare / egg yolk emulsion / Swedish pickles / 
lovage mayonnaise

58 PLN

Polecamy z kieliszkiem Belvedere Vodka - 34 PLN   

GRAVLAX 
CYTRUSY / ZIOŁA OGRODOWE / ŻEL SZAFRANOWY / 

MAJONEZ CYTRYNOWY / PRAŻYNKA Z TAPIOKI

Salmon Gravlax / citrus / fresh herbs / saffron gel / 
lemon mayonnaise / tapioca crisp

62 PLN

Polecamy z kieliszkiem Cloudy Bay Sauvignon Blanc - 49 PLN

HUMUS
PRAŻONE ORZECHY LASKOWE / SZPINAK / PARMEZAN / 

PIKLOWANE WARZYWA

Hummus / roasted hazelnuts / spinach / parmesan / pickled vegetables

45 PLN

Polecamy z koktajlem Pink Amaretto Spritz - 40 PLN

D
ay



COLD APPETIZERS

RAVIOLI Z BURAKA
MUS Z SERA KOZIEGO  / BIAŁA CZEKOLADA /

DRESSING MALINOWY / MIGDAŁY / MIX SAŁAT

Goat cheese mousse / white chocolate / raspberry dressing / 
almonds / mixed salad greens

48 PLN

Polecamy z koktajlem Negroni - 46 PLN 

HOT APPETIZERS

RISOTTO FRITO
CHORIZO / BISQUE HOMAROWY / KREWETKI / 

EMULSJA Z BIAŁEJ CZEKOLADY

risotto fritto / chorizo / lobster bisque / shrimp / 
white chocolate emulsion

64 PLN

Polecamy z koktajlem Paper Plane - 44 PLN

BONBON Z POLICZKÓW WOŁOWYCH 
POPPING Z KASZY GRYCZANEJ / ŻEL Z WĘDZONEJ ŚLIWKI / 

KOMPRESOWANY OGÓREK

beef cheek bonbon / puffed buckwheat / smoked plum gel / 
compressed cucumber 

58 PLN

Polecamy z koktajlem Cuscana Sour - 44 PLN
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SOUP

ORIENTALNA ZUPA KREWETKOWA
MLECZKO KOKOSOWE / POMIDORY / SELER NACIOWY

Spicy Shrimp Soup / coconut milk / tomato / celery

48 PLN

Polecamy z koktajlem Mezcalita - 55 PLN

CAPPUCCINO BOROWIKOWE
PUREE GRZYBOWO-TRUFLOWE / PIANA KAWOWO-BOROWIKOWA / 

OLIWA TRUFLOWA 

Cappuccino soup / mushroom-truffle puree / coffee-boletus foam / 
truffle oil

47 PLN

Polecamy z koktajlem Hazelnut Boulevardier - 46 PLN
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MAIN COURSE

PIERŚ Z KACZKI SV
CHRUPIĄCE WARZYWA / LISTKI SAŁAT / ŚLIWKI / WINEGRET RÓŻANY / 

CHIPS Z TOPINAMBURU

Duck breast / crispy vegetables / salad leaves / plums / rose vinaigrette / 
Jerusalem artichoke chips

68 PLN
Polecamy z koktajlem Cosmopolitan - 42 PLN

ŁOSOŚ ROYAL
MUS KREWETKOWY / KOMPRESOWANY FENKUŁ / SEREK ZIOŁOWY / 

BISQUE HOMAROWY / CHIPS TAPIOKA

Royal Salmon / shrimp mousse / compressed fennel / 
herb cream cheese / lobster bisque / tapioca crisp

93 PLN
Polecamy z kieliszkiem Moët & Chandon Brut - 89 PLN

ASSIETTE Z SELERA
KARMELIZOWANY SELER / TRUFLA / PASTA MISO / 
DEMI-GLACE WARZYWNY / ORZECHY LASKOWE

Celeriac Assiette / caramelised celeriac / truffle / miso paste / vegetable 
demi-glace / hazelnuts

58 PLN
Polecamy z koktajlem Last Word - 51 PLN
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MAIN COURSE

BABY KURCZAK SUPREME
JUS Z PIECZONEGO KURCZAKA / PARMEZANOWA POLENTA /

MINI WARZYWA

Baby Supreme Chicken / roasted chicken jus / parmesan polenta / 
baby vegetables

85 PLN

Polecamy z koktajlem Aviation - 42 PLN 

NOGA Z KACZKI
 PUREE TRUFLOWE / ESPUMA Z PALONEGO ZIEMNIAKA / 

DEMI GLACE / BURAK / MUS Z GRUSZKI

Duck Leg / truffle purée / potato espuma / demi-glace / beetroot / 
pear mousse

87 PLN

Polecamy z koktajlem Royal French 75 - 105 PLN

KOŁDUNY Z GĘSINĄ
PORZECZKA / WĘDZONA ŚMIETANA / OKRASA / EMULSJA MAŚLANA

Goose Dumplings / blackcurrant / smoked sour cream / pork crackling / 
butter emulsion

69 PLN

Polecamy z koktajlem Old Cuban - 46 PLN
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MAIN COURSE

STEK WOŁOWY / BEEF STEAK
DOSTĘPNE WYŁĄCZNIE OD CZWARTKU DO SOBOTY. 

CENA RÓŻNI SIĘ W ZALEŻNOŚCI OD SERWOWANEJ PARTII MIĘSA. 
ZAPYTAJ OBSŁUGĘ.

Available Thursday to Saturday only.
Price depends on the meat selection served. Ask your server.

Polecamy z koktajlem New York Sour - 44 PLN

DESSERT

SERNIK
MUS SEROWY / BIAŁA CZEKOLADA / ESPUMA WIŚNIOWA / 

KRUSZONKA KORZENNA

Cheesecake / Cheese mousse /  white chocolate / cherry espuma / 
spiced crumble

36 PLN

Polecamy z koktajlem Next Alexander - 43 PLN

DESER DNIA / DESSERT OF THE DAY
ZAPYTAJ NASZĄ OBSŁUGĘ O DESER DNIA

Please ask your server about today’s dessert

35 PLN
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