
The One Warsaw to nowoczesna restauracja w samym sercu Warszawy, łącząca kuchnię 
międzynarodową z wyrazistymi, autorskimi smakami. 

Menu oparte jest na wysokiej jakości produktach, takich jak świeże owoce morza, steki oraz 
sezonowe składniki pochodzące zarówno od lokalnych producentów, 

jak i wyselekcjonowanych dostawców z całego świata. Koncept łączy fine dining z energią 
klubu nocnego, tworząc unikalne doświadczenie kulinarno-lifestyle’owe. 

To miejsce, w którym restauracja spotyka się z klubem, oferując zarówno elegancję, 

jak i wieczorną, dynamiczną atmosferę.

The One Warsaw is a modern restaurant in the heart of Warsaw, combining international 
cuisine with bold, signature flavors. The menu is based on high-quality ingredients such as 

fresh seafood, steaks, and seasonal produce sourced both from local producers and carefully 
selected suppliers from around the world. The concept blends fine dining with the energy 

of a nightclub, creating a unique culinary and lifestyle experience. It is a place where 
restaurant meets club, offering both elegance and a vibrant evening atmosphere.



Drodzy Goście, jeśli macie pytania dotyczące pochodzenia składników lub alergenów,
kierujcie je do naszego zespołu.

Z przyjemnością udzielimy szczegółowych informacji i dołożymy wszelkich starań, 

aby sprostać Waszym potrzebom.

Dear Guests, if you have any questions regarding the origin of ingredients or 
potential allergens, please ask our staff. 

We will be happy to provide you with all the necessary details and meet your requirements.

Uprzejmie informujemy, że do każdego rachunku doliczana jest opłata serwisowa 

w wysokości 10% wartości zamówienia.

Please note that a service fee of 10% of the order value is added to each invoice.



PRZYSTAWKI
APPETIZERS

TATAR WOŁOWY, KAPARY, MAJONEZ ZIOŁOWY, SZCZYPIOREK 

Beef Tartare, Capers, Herb Mayonnaise, Chives

60 PLN

TATAR Z TUŃCZYKA, AWOKADO, KOLENDRA 

Tuna Tartare, Avocado, Coriander

60 PLN

ŚWIEŻE OSTRYGI NA LODZIE (6 SZT.) 

Fresh Oysters On Ice (6 Pcs) 

120 PLN

SAŁATKA Z KREWETEK, SALSA MANGO, ZIOŁA, KOLENDRA, CHILLI 

Shrimp Salad, Mango Salsa, Herbs, Coriander, Chilli

65 PLN

BURRATA, POMIDORY KOKTAJLOWE, YUZU, OLIWA BAZYLIOWA 

Burrata, Cherry Tomatoes, Yuzu, Basil Oil

50 PLN
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PRZYSTAWKI
APPETIZERS

TATAKI Z TUŃCZYKA, MANGO, CHILLI, MAJONEZ IMBIROWY 

Tuna Tataki, Mango, Chilli, Ginger Mayonnaise

55 PLN

ASSIETTE RYBNE: PSTRĄG, KREWETKA, TUŃCZYK, OSTRYGA 

Fish Assiette: Trout, Shrimp, Tuna, Oyster

65 PLN

KAWIOR ANTONIUS, KWAŚNA ŚMIETANA, CROSTINI

Antonius Caviar, Sour Cream, Crostini

390 PLN

KREWETKI PIL PIL, FOCACCIA 

Gambas Pil Pil, Focaccia 

60 PLN
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ZUPY
SOUPS

KREM Z PORA, KWAŚNA ŚMIETANA, LIMONKA 

Leek Cream Soup, Sour Cream, Lime 

45 PLN

ZUPA RYBNA, TRAWA CYTRYNOWA, KOKOS

Fish Soup, Lemongrass, Coconut

50 PLN
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DANIA GŁÓWNE – MIĘSNE
MAIN COURSES - MEAT

PIERŚ Z KACZKI, PURÉE Z MARCHWI, ŚLIWKA, IMBIR, SOS BORDELAISE

Duck Breast, Carrot Purée, Plum, Ginger, Bordelaise Sauce

80 PLN

KURCZAK SUPREME, CHORIZO, KUKURYDZA, SAŁATA RZYMSKA, 

BOCZNIAK, JUS Z KURCZAKA

Chicken Supreme, Chorizo, Corn, Romaine Lettuce, Oyster Mushroom, Chicken Jus

85 PLN

SZASZŁYK WOŁOWY, GUANCIALE, DZIKIE BROKUŁY, CZOSNEK, CHILLI

Beef Skewer, Guanciale, Wild Broccoli, Jerusalem Artichoke, Garlic, Chilli

90 PLN
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DANIA GŁÓWNE – RYBNE
MAIN COURSES - FISH

FILET Z PSTRĄGA, BATAT, MANGO, OGÓREK, SOS TERIYAKI � 

Trout Fillet, Sweet Potato, Mango, Cucumber, Teriyaki Sauce

85 PLN

ZIELONE RISOTTO Z OWOCAMI MORZA 

Green Seafood Risotto 

85 PLN

OŚMIORNICA, ZIEMNIAK, CHORIZO, CHIPOTLE, TAPIOKA

Octopus, Potato, Chorizo, Chipotle, Tapioca 

140 PLN
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DANIA WEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISHES

ZIELONE RISOTTO Z WARZYWAMI, OLIWA ZIOŁOWA

Green Vegetable Risotto, Herb Oil 

55 PLN

AGNOLOTTI Z RICOTTĄ, ESPUMA Z BURAKA, EDAMAME, 

OLIWA BAZYLIOWA

Ricotta Agnolotti, Beetroot Espuma, Edamame, Basil Oil

60 PLN



STEKI SEZONOWE NA MOKRO ( 14–30 DNI )
WET-AGED STEAKS ( 14–30 DAYS )

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 

Beef Tenderloin Steak 

100 G / 70 PLN

ANTRYKOT – POLSKA 

Ribeye – Poland

100 G / 60 PLN

ANTRYKOT – AUSTRALIA 

Ribeye – Australia 

100 G / 85 PLN

STEK Z TUŃCZYKA

Tuna Steak 

100 G / 50 PLN

SAUCES

BORDELAISE, PEPPER, TERIYAKI

20 PLN
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DODATKI
SIDE DISHES

PURÉE ZIEMNIACZANE 

Mashed Potatoes

FRYTKI Z BATATÓW 

Sweet Potato Fries

�PAPRYCZKI PADRÓN

Padrón Peppers

DZIKIE BROKUŁY

Wild Broccoli

MIESZANE SAŁATY Z WARZYWAMI� 

Mixed Salad With Vegetables

MACEROWANY SZPINAK

Marinated Spinach

30 PLN
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DESERY
DESSERTS

SERNIK BAILEYS

Baileys Cheesecake

40 PLN

GATEAU CZEKOLADOWE

Chocolate Gâteau

40 PLN




